
Co
nc

ep
tio

n 
/ I

m
pr

es
sio

n 
: I

CM
 R

O
UE

N 
- w

w
w

.ic
m

im
pr

im
er

ie
.fr

  -
 1

2/
20

24
 - 

Po
ur

 v
ot

re
 sa

nt
é,

 é
vi

te
z 

de
 m

an
ge

r t
ro

p 
gr

as
, t

ro
p 

su
cr

é,
 tr

op
 sa

lé

MARGHERITA sauce tomate, origan, mozzarella,  
basilic émincé	 10,50€

RÉGINA sauce tomate, origan, mozzarella,  
jambon blanc*, champignons	 12,50€

SICILIENNE sauce tomate, origan, mozzarella,  
anchois, câpres, olives noires 	 12,50€

VÉGÉTARIENNE sauce tomate, origan, mozzarella,  
champignons, courgettes, aubergines, parmesan	 13,00€

CALZONE sauce tomate, origan, mozzarella,  
jambon blanc*, jaune d’œuf 	 13,00€

CALZONE POULET sauce crème, mozzarella, 
poulet*, champignons 	 13,50€

AMÉRICANA sauce tomate, origan, mozzarella,  
viande hachée*, cheddar, bacon, œuf 	 13,50€

SCALEX sauce tomate, origan, mozzarella,  
merguez*, chorizo, champignons, œuf	 13,50€

BIQUETTE sauce crème, mozzarella, chèvre, miel	 13,50€

ROUENNAISE sauce crème, mozzarella,  
camembert, jambon blanc*, oignons rouges 	 13,50€

FROMAGGI sauce tomate, origan, mozzarella,  
comté, gorgonzola, parmesan 	 15,50€

RACLETTE sauce crème, mozzarella,  
pommes de terre, oignons rouges, fromage à raclette 	 15,50€

CARNIVORE sauce tomate, origan, mozzarella,  
viande hachée*, merguez*, poulet*, œuf 	 15,50€

BURRATA sauce tomate, origan, mozzarella,  
oignons rouges, tomates confites, à la sortie du four  
burrata, jambon Serrano et pesto  	 15,50€

SALMONE sauce crème, mozzarella, saumon*  
à la sortie du four truite fumée, basilic émincé,  
quartier de citron   	 15,50€

TARTUFFE sauce crème, mozzarella, champignons  
de Paris à la sortie du four roquette, 1 boule de  
mozzarella, huile de truffe, copeaux de parmesan   	 16,50€

½ COURGETTES GRATINÉES  
AUX CREVETTES ET À L’AIL  
Courgettes, huile d’olive, crevettes, ail, mozzarella	 7,00€

CRÈME BRULÉE AUX GIROLLES  
ET PARMESAN GRATINÉS  
Girolles, jaune d’œuf, crème, lait, parmesan,  
huile d’olive, échalotes, ail, sucre cassonnade	 7,50€

TREMPETTE DE BURRATA ALL’ARABIATA  
Sauce arrabiata, burrata, huile d’olive, parmesan, basilic	 8,00€

SALADE ITALIENNE 
Salade de saison, burrata, jambon Serrano, tomates  
confites, oignons rouges, pesto 	 15,90€

SALADE PÉRIGOURDINE 
Salade de saison, gésiers de canards confits,  
magret séchés et fumés, noix, croûtons,tomates,  
toast de foie gras sur pain de campagne,  
huile de noix, vinaigre de framboises	 19,90€

Supplément garniture 2,00€ - Sauf BURRATA 3,00€

(Pâte fraîche faite maison)
Base tomate ou crème

ENTRÉES PÂTES 
et RISOTTO

SALADES

DESSERTS
FROMAGE BLANC AUX FRUITS ROUGES  
ET SON COULIS	 5,50€

CRÈME BRULÉE	 6,50€

TIRAMISU AU CAFÉ 	 7,00€

BRIOCHE PERDUE
Au coulis de caramel et sa glace vanille	 7,50€

LA TARTE DES SŒURS TATIN À LA CRÈME
Sauce caramel	 7,50€

CAFÉ GOURMAND
Selon l’humeur du chef	 8,50€

AFFOGATO 
1 boule noisette, café chaud, amandes grillées	 6,00€

DAME BLANCHE 
2 boules vanille, chocolat, chantilly	 7,00€

CHOCOLAT LIÉGEOIS
1 boule vanille, 1 boule chocolat, chocolat, chantilly 	 7,00€

CAFÉ LIÉGEOIS
1 boule vanille, 1 boule café, expresso, chantilly 	 7,00€

CARAMEL LIÉGEOIS
1 boule vanille, 1 boule caramel, coulis de caramel, chantilly	 7,00€

GOURMANDE
1 boule noisette, 1 boule vanille, coulis caramel, chantilly 	 7,00€

1 BOULE	 2,50€ 

2 BOULES	 4,50€ 

3 BOULES	 6,00€
Choix de parfum : vanille, chocolat, café,  
caramel, pistache, menthe-chocolat,  
noix de coco, citron, cassis, framboises, fraises

SUPPLÉMENT CHANTILLY	 1,00€

SUPPLÉMENT COULIS	 0,50€

Toutes nos glaces sont servies  
avec des amandes grillées effilées 

LASAGNE MAISON  
ET SA SALADE DE SAISON 
Viande hachée, béchamel au parmesan, gruyère râpé 	 13,90€

TAGLIATELLES CARBONARA 
Tagliatelles, échalotes, lardons, crème, jaune d’œuf,  
parmesan  	 13,90€

TAGLIATELLES, PESTO, BURRATA,  
TOMATES CONFITES 
Tagliatelles, pesto, burrata, tomates confites   	 14,90€

TAGLIATELLES AUX POISSONS 
Tagliatelles, saumon*, truite fumée, crème, parmesan   	 15,90€

TAGLIATELLES CRÈME DE POIVRONS,  
CHORIZO ET GAMBAS 
Tagliatelles, crème, ail, échalotes, chorizo, gambas   	 16,90€

RISOTTO CRÉMEUX AUX BOLETS  
ET AUX CÈPES ET PARMESAN 
Risotto, vin blanc, crème, bolets, cèpes et parmesan    	 16,90€

BURGER MONTAGNARD 
Pain burger aux pavot et sarrasin, steak haché*,  
crème moutarde à l’ancienne, raclette,  
oignons frits et lard grillé    	 16,50€

CARPACCIO DE BŒUF* AU PARMESAN 
(2 assiettes) Frites, salades    	 17,50€

PAVÉ DE SAUMON SAUCE GINGEMBRE 
Risotto, haricots verts   	 17,90€

ESCALOPE MILANAISE SAUCE CÂPRES  
ET SES TAGLIATELLES AU BEURRE  	                17,90€

ENTRECÔTE GRILLÉE  
SAUCE POIVRE OU CAMEMBERT 
Frites, salades 	 18,90€

Supplément garniture :   
tagliatelles, frites, salade verte, haricots verts	 2,50€

PIZZA BAMBINO (sauce tomate,  
origan, mozzarella, jambon blanc*)

OU NUGGETS

GLACE  
OU FROMAGE BLANC  
AU COULIS DE FRUITS ROUGES

SIROP À L’EAU

(enfant de moins de 10 ans)

Menu enfant

Formule Escal’ 
du midi

ENTRÉE + PLAT 
OU PLAT + DESSERT	 16,90€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT	 20,90€

ENTRÉE + PLAT 
OU PLAT + DESSERT 
+ 1 VERRE DE VIN ROUGE  
OU ROSÉ, 1 BIÈRE 25CL  
OU 1 SOFT	 18,90€

selon Menu du Jour  
(service du midi - du lundi au vendredi sauf jours fériés)

PIZZAS

GLACES

PLATS

9,90€

Retrouvez  
nos formules  

et évènements spéciaux 
sur la page Facebook 

et Instagram 
de votre restaurant

TOUS NOS PRIX SONT EN e - PRIX NETS TTC - SERVICE COMPRIS - TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR L’UN DES 14 ALLERGÈNES MAJEURS AFFICHÉS À L’ENTRÉE *Produits surgelés


